   Печенье раскатное «Минутка»   
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Технология производства:


	Ингредиенты

Количество, кг

Мука в/с
0,300

Маргарин 33100

0,160

Сметанный продукт 30%

0,160

Соль поваренная пищевая

0,002

Разрыхлитель

0,004
Итого:
0,626




1. Взбить заранее отепленный до температуры 16-20°С маргарин в течение 10 минут;
2. Добавить разрыхлитель, соль и сметанный продукт. Перемешать в течение 4 минут на малых оборотах;
3. Внести муку и перемешать тесто до образования однородной консистенции;
4. Дать тесту отлежаться при температуре 18-22°С в течении 30-40 минут;
5. Тесто раскатывают до 2-3 мм и формуют в виде квадратов, в середину отсаживают начинку (термостабильную) и два уголка защепляют в середине.
Тесто по данной рецептуре подходит для раскатки на автоматизированных линиях. 


